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www.felsenkeller.ch
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Wir sind fiir Sie da:

Unser gesamtes Angebot finden Sieinklusive
Weinbeschriebenin unserem Wein-Shop
unter www.felsenkeller.ch.
Lieferungeninnerhalb 48 Stunden in der
Gesamtschweiz.

Weinhandlung:

Felsenkeller AG

Kolinplatz 8, 6301 Zug

Telefon +41 41 710 30 22

Fax +41 41 710 30 49

Montag bis Freitag 08.00h-17.30h
info@felsenkeller.ch
www.felsenkeller.ch

Weinladen & Weinrestaurant
Felsenkeller AG

Kolinplatz 8, 6300 Zug

Telefon +41 41 710 30 50

Dienstag bis Samstag 10.00h-24.00h

Quellen: «Alles iiber Wein»; «Wein und Spirituosen aus

Frankreich», Sopexa; «Die hohe Schule fiir Weinkenner»,

E. Peynaud; «WeinWisser»
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Geruchsnuancen

Seit jeher distanzieren wir uns von der einschrénken-
den, typischen Weinsprache, denn ein Wein ist nicht
einfach fruchtig, sondern hat z.B. ein Bouquet von
Weichselkirschen oder Mango. Nach dem Motto «sag’'
was du riechst» | en wir das Weinb

Als kleine Hilfe haben wir die géngigsten Geruchs-
nuancen in verschiedene Serien unterteilt:

ANIMALISCHE SERIE

Ambra — Wild, Wildbret, Wildragout, Pelzwerk, «nas-
ser Hund» — Moschus, moschusartig, Schnittlauch —
Schweiss, Fettschweiss — Mause-, Katzenharn —
Fleisch, fleischartig, fettig — Indol, Scatol, verdorbenes
Fleisch — Seefisch.

BALSAMISCHE SERIE
Wacholder — Kiefer, Pitchpine, Harz, harzig, Terpentin
— Weihrauch — Vanille, vanilleartig.

HOLZARTIGE SERIE

Griines Holz —altes Holz, Bois Rancio — Akazienholz —
Eichenholz - Zedernholz, Sandelholz, Bleistiftholz, Zi-
garrenkistenholz — Fassdaube — Kork, holzig — Rancio
(von Cognac, Amagnac).

CHEMISCHE SERIE

Essigartig — Alkohol — Kohlenstoff — Kohlenwasser-
stoffe, Naphthol, Phenol, phenolisch — Schwefel,
schweflig, schwefelartig — Zelluloid, Hartgummi — me-
dizinisch, pharmazeutisch, Desinfektionsmittel — Jod,
Chlor, Graphit.

GEWURZARTIGE SERIE
(AROMAPFLANZEN)

Anis, Dill, Sternanis, Fenchel — Champignon, Blatter-
pilz, Eierschwamm, Réhrling, Steinpilz, Triiffel — Zimt,
Ingwer, Gewiirznelke, Muskat, Pfeffer, griiner Pfeffer —
Basilikum, Minze, Pfefferminz, Thymian — Engelwurz
— Lakritze — Knoblauch, Zwiebel - Origano, Majoran —
Lavendel, Heidekraut — Kampfer — Wermut.

SERIE DER BRANDGERUCHE

Rauchig, Tabakrauch, rauchartig — Fumet — Weihrauch
— verbrannt, gegrillt, Karamel, geréstete Mandeln,
gerostetes Brot, verbrannter Stein, Feuerstein, Flint,
Pulver, verbranntes Holz, Kautschuk — Leder, Russisch
Leder — gerdsteter Kaffee, Kakao, Schokolade.



ATHERISCHE SERIE_

(EINSCHL. GARGERUCHE)

Isoamylacetat, Aceton, amylartig, Banane, saure
Drops, englische Drops, Nagellack — Ester der hoheren
Fettsauren (Caprate, Capronate, Caprylate), Seife, sei-
fig, Kerzenwachs, Wachs, Stearin — Hefe, Ferment, ge-
gangener Teig, Weizen, Bier, Obstmost — milchartig,
saure Milch, Milchspeisen, Molkerei, Késerei, Butter,
Diacetyl, Joghurt, Sauerkraut — Sackleinwand, Stall,
Pferdestall.

BLUMENARTIGE SERIE

Blumig, bliitenartig — Akazienbliite — Mandelbliite —
Orangenbliite — Apfelbliite — Pfirsichbliite — Liguster-
bliite — Holunderbliite — Rebenbliite — Weissdorn,
Heckenrose, Geissblatt — Zitronenbliite, Hyazinthe,
Narzisse —Jasmin — Geranie, Pelargonie — Erika, Gin-
ster — Eibisch — Magnolie — Honig — Pfingstrose, Re-
seda, Rose — Kamille, Linde — Eisenkraut — Iris, Veil-
chen — Chrysantheme, Levkoje, Nelke.

FRUCHTIGE SERIE
Getrocknete Weint , Korinthen, Sultaninen, Mus-
kattraube — Siisskirsche, Waldkirsche, Weichselkir-
sche, Herzkirsche, Vogelkirsche, Kirsch, Cherry —
Pflaume, Backpflaume, Schlehe, Mirabelle, Obststein,
Mandel, Bittermandel, Pistazie — wilde Beeren, Hei-
delbeeren, schwarze Johannisbeere, Erdbeere, Wald-
erdbeere, Himbeere, Johannisbeere, Maulbeere —
Aprikose, Quitte, Pfirsich, Birne, Apfel, Reinette, Me-
lone — Bergamotte, Zitrone, Orange, Pampelmuse —
Ananas, Banane — getrocknete Feigen, feigenartig —
fel felsaft — Nuss, H —grii-

ne Olive, schwarze Olive.

VEGETABILE SERIE

Kréuter, krduterartig, krautig, krautartig, Griinfutter,
Heu, Heuernte, Wiesenaroma — griines Blatt, Acker-
winde, zerriebenes Blatt von schwarzen Johannisbee-
ren, welk, Lorbeerblatt, Krdutertee, Aufguss — gemiise-
artig, Beifuss, Osterluzei, Kohl, Kresse, Efeu, Bingel-
kraut, Tagetes — Meerrettich, Radieschen — Farnkraut
— griiner Kaffee — Tee, Tabak — Humus, Staub, Unter-
holz, Erde, erdig, Moor, Moos.



Die Weissweinbereitung
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Grafische Darstellung des

Gleichgewichts eines Weines e

Das Gleichgewicht eines
Rotweins ergibt sich aus
der einzelnen Betracht-
ung der drei Komponen-
ten «Saure», «Adstrin-
genz» und «Lieblich».
Wenn eine oder zwei
dieser  Komponenten
starker erkennbar sind
als die andere(n), so ver-
schiebt sich das Gleich-
gewicht in jene Rich-
tung.

ATHE LRI Fiarn

(NACH VEDEL)




Die Weinbaugebiete
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Die Klassifizierung in
Bordeaux

Die Chéteaux im Médoc (ausgenommen Chateau
Haut-Brion im Graves) wurden 1855 aufgrund der da-
mals giiltigen Preise fiir ihre Weine in fiinf Klassen
unterteilt (1* bis 5™ Cru Classé). Diese Einteilung gilt
offiziell immer noch, mit einer Ausnahme: 1973 stieg
Chéteau Mouton-Rothschild vom 2™ Cru Classé zum
1¢ Cru Classé auf, und das ist bis heute so geblieben.
Seit 1855 istjedoch viel geschehen, so dass einige tief-
klassierte Chateaux qualitativ den hoher klassierten
Chateaux weit iiberlegen sind — und umgekehrt (siehe
die hinten folgende im «WeinWisser» veréffentlichte
Neu-Klassifizierung).

DIE BORDEAUX-
KLASSIFIZIERUNG VON 1855

PREMIERS CRUS
Chéteau Lafite-Rothschild, Pauillac
Chéteau Latour, Pauillac

Chateau Margaux, Margaux
Chéteau Haut-Brion, Pessac, Graves

DEUXIEMES CRUS
Chateau Mouton-Rothschild, Pauillac
Chateau Rausan-Ségla, Margaux
Chateau Rauzan-Gasslies, Margaux
Chateau Léoville-Las-Cases, St. Julien
Chateau Léoville-Poyferré, St. Julien
Chateau Léoville-Barton, St. Julien
Chateau Durfort-Vivens, Margaux
Chateau Lascombes, Margaux
Chateau Gruaud-Larose, St. Julien
Chateau Brane-Cantenac, Cantenac-Margaux
Chateau Pichon-Longueville-Baron, Pauillac
Chéteau Pichon-Lalande, Pauillac
Chateau Ducru-Beaucaillou, St. Julien
Chateau Cos d’Estournel, St. Estéphe
Chateau Montrose, St. Estéphe

TROISIEMES CRUS
Chateau Giscours, Labarde-Margaux
Chateau Kirwan, Cantenac-Margaux
Chateau d'Issan, Cantenac-Margaux
Chéteau Lagrange, St. Julien
Chateau Langoa-Barton, St. Julien



TROISIEMES CRUS
Chateau Malescot-St-Exupéry, Margaux
Chateau Cantenac-Brown, Cantenac-Margaux
Chateau Palmer, Cantenac-Margaux
Chateau La Lagune, Ludon
Chateau Desmirail, Margaux
Chateau Calon-Ségur, St. Estéphe
Chateau Ferriére, Margaux
Chateau Marquis d’Alesme-Becker, Margaux
Chateau Boyd-Cantenac, Cantenac-Margaux

QUATRIEMES CRUS
Chateau St-Pierre (Bontemps et Sevaistre),
St. Julien
Chateau Branaire-Ducru, St. Julien
Chateau Talbot, St. Julien
Chateau Duhart-Milon-Rothschild, Pauillac
Chateau Pouget, Cantenac-Margaux
Chéteau La Tour-Carnet, St. Laurent
Chateau Lafon-Rochet, St. Estéphe
Chateau Beychevelle, St. Julien
Chateau Prieuré-Lichine, Cantenac-Margaux
Chateau Marquis-de-Terme, Margaux

CINQUIEMES CRUS
Chéteau Pontet-Canet, Pauillac
Chateau Batailley, Pauillac
Chateau Grand-Puy-Lacoste, Pauillac
Chateau Grand-Puy-Ducasse, Pauillac
Chateau Haut-Batailley, Pauillac
Chateau Lynch-Bages, Pauillac
Chateau Lynch-Moussas, Pauillac
Chateau Dauzac, Labarde-Margaux
Chateau Mouton-Baronne-Philippe, Pauillac
(friiher bekannt als Mouton d’Armailhac)
Chateau du Tertre, Arsac-Margaux
Chateau Haut-Bages-Libéral, Pauillac
Chéteau Pédesclaux, Pauillac
Chateau Belgrave, St. Laurent
Chateau de Camensac, St. Laurent
Chateau Cos Labory, St. Estéphe
Chéteau Clerc-Milon-Rothschild, Pauillac
Chateau Croizet-Bages, Pauillac
Chateau Cantemerle, Macau



Die WeinWisser-Uberarbeitung
des Klassements von 1855

Nach fast 140 Jahren hat die Weinfachzeitschrift
WeinWisser die Klassifikation von 1855 iiberarbeitet
und erganzt. In ihrer Ausgabe vom Oktober 1993
wurde diese «Neuklassifikation» verdffentlicht. Als
Grundlage dienten dem «WeinWisser» alle zur Verfi-
gung stehenden Bewertungen der Bordeaux-Weine
(inkl. St. Emilion, Pomerol etc.) der Jahrgénge 1981-
1990 (ohne die Jahrgénge 1984 und 1987).

In Klammer jeweils das Klassement

von 1855 bzw. Crus Bourgeois

Fettdruck = Aufsteiger

(innerhalb der Médoc-Appellationen)
Kursivschrift = Absteiger

(innerhalb der Médoc-Appellationen)

(*) = nicht in der Médoc-Klassifikation von
1855

** = 1973 zum Premier aufgestiegen

PREMIERS CRUS

Margaux, Margaux (1¢)

Pétrus, Pomerol (*)

Mouton Rothschild, Pauillac (2:m) **
Cheval Blanc, St. Emilion (*)
Léoville-Las-Cases, St. Julien (2:™)
Lafite Rothschild, Pauillac (1)

Cos d’Estournel, St. Estéphe (2:™)
Haut-Brion, Graves (1)

La Mission Haut-Brion, Graves (*)
Latour, Pauillac (1)

Lafleur, Pomerol (*)

DEUXIEMES CRUS
Palmer, Margaux (3")

Pichon Lalande, Pauillac (2:™)
Domaine de Chevalier, Graves (*)
La Conseillante, Pomerol (*)

Le Pin, Pomerol (*)
Gruaud-Larose, St. Julien (2:™)
Lynch-Bages, Pauillac (5:™)
Vieux-Ch.-Certan, Pomerol (*)



DEUXIEMES CRUS

Canon, St. Emilion (*)

Ausone, St. Emilion (*)
Ducru-Beaucaillou, St. Julien (2:")
Léoville-Barton, St. Julien (2:™)
L'Evangile, Pomerol (*)

Trotanoy, Pomerol (*)

Clinet, Pomerol (*)

Pavie, St. Emilion (*)
Latour-a-Pomerol, Pomerol (*)
Magdelaine, St. Emilion (*)
Fleur-de-Gay, Pomerol (*)

Figeac, St. Emilion (*)
Tertre-Rotebeeuf, St. Emilion (*)
Monbrison, Margaux (Cru Bourgeois)
Petit-Village, Pomerol (*)
Saint-Pierre, St. Julien (4*™)
Montrose, St. Estephe (2¢™)
Pichon-Baron, Pauillac (2°™)
Sociando-Mallet, Haut-Médoc
(Cru Bourgeois)

Certan-de-May, Pomerol (*)
Haut-Marbuzet, St. Estéphe (Cru Bourgeois)
Clerc-Milon, Pauillac (5%™)

TROISIEMES CRUS
Rausan-Ségla, Margaux (2°™)

Le Bon Pasteur, Pomerol (*)
Léoville-Poyferré, St. Julien (2¢m)
Chasse Spleen, Moulis (Cru Bourgeois)
de Fieuzal, Graves (*)
Grand-Puy-Lacoste, Pauillac (5:™)
Duhart-Milon, Pauillac (4™)
Canon-la-Gaffeliére, St. Emilion (*)

La Dominique, St. Emilion (*)

L'Arrosée, St. Emilion (*)
Tour-Haut-Caussan, Médoc (Cru Bourgeois)
Grand-Mayne, St. Emilion (*)
Fleur-Pétrus, Pomerol (*)

Poujeaux, Moulis (Cru Bourgeois)
Haut-Bailly, Graves (*)

L'Eglise-Clinet, Pomerol (*)

Meyney, St. Estéphe (Cru Bourgeois)
Troplong-Mondot, St. Emilion (*)
Talbot, St. Julien (4'™)

Clos des Jacobins, St. Emilion (*)

La Lagune, Haut-Médoc (3™)

Larmande, St. Emilion (*)

L'’Angélus, St. Emilion (*)



TROISIEMES CRUS

La Gay, Pomerol (*)

Pavillon Rouge, Margaux (*)
Pavie-Decesse, St. Emilion (*)

Belair, St. Emilion (*)

Lagrange, St. Julien (3°™)

Lavilotte, St. Estéphe (Cru Bourgeois)
Bahans Haut-Brion, Graves (*)

Clos Fourtet, St. Emilion (*)

La Gurgue, Margaux (Cru Bourgeois)

QUATRIEMES CRUS

De Pez, St. Estéphe (*)

Pape-Clément, Graves (*)
Larcis-Ducasse, St. Emilion (*)
Calon-Ségur, St. Estéphe (3¢m)
Curé Bon-La-Madelaine, St. Emilion (*)
Brane Cantenac, Margaux (2:™)
Haut-Bages-Libéral, Pauillac (5¢™)
Beauséjour-Duffau, St. Emilion (*)

Les Forts-de-Latour, Pauillac (*)
Beychevelle, St. Julien (4™)
Phélan-Ségur, St. Estéphe (Cru Bourgeois)
Soutard, St. Emilion (*)
Haut-Batailley, Pauillac (5:™)

QUATRIEMES CRUS
Gomboude-Guillot, Pomerol (*)
Labégorce-Zédé, Margaux (Cru Bourgeois)
La Louviére, Graves (*)

L’Enclos, Pomerol (*)

Tour-du-H. Moulin, Haut-Médoc (*)
Cadet-Piola, St. Emilion (*)
Chambert-Marbuzet, St. Estéphe
(Cru Bourgeois)

La Gaffeliére, St. Emilion (*)
Langoa-Barton, St. Julien (3%m)
D’Armailhac, Pauillac (5¢™)

CINQUIEMES CRUS
Gressier-Gr.-Poujeaux, Moulis (*)
Carmes Haut-Brion, Graves (*)

Tour Saint-Bonnet, Médoc (*)
Croque-Michotte, St. Emilion (*)

de Sales, Pomerol (*)

Sénéjac, Haut-Médoc (*)

Marquis de Terme, Margaux (4°™)
Cantemerle, Haut-Médoc (5°™)
Fourcas-Hosten, Listrac (*)
Certan-Giraud, Pomerol (*)

Cissac, Haut-Médoc (Cru Bourgeois)



CINQUIEMES CRUS

La Grave-a-Pomerol, Pomerol (*)
Maucaillou, Moulis (Cru Bourgeois)
Batailley, Pauillac (5¢™)

Gloria, St. Julien (Cru Bourgeois)
Branaire-Ducru, St. Julien (4¢™)

de Marbuzet, St. Estéphe (Cru Bourgeois)
d’Angludet, Margaux (Cru Bourgeois)
Lanessan, Haut-Médoc (Cru Bourgeois)
Tour-du-Pin-Figeac, St. Emilion (*)

Clos René, Pomerol (*)

Canon-de-Brem, Canon-Fronsac (*)

de Lamarque, Haut-Médoc (Cru Bourgeois)
Couvent des Jacobins, St. Emilion (*)

La Croix, Pomerol (*)

de-Bel-Air, Pomerol (*)

Ormes-de-Pez, St. Estéphe (Cru Bourgeois)
du Tertre, Margaux (5™)

Nicht mehr klassifizierte Weine

aus der 1855er-Klassifikation

Lascombes (2:™)
Durfort-Vivens
Rauzan-Gassies
Giscours
Ferriére

d’Issan
Cantenac-Brown
Desmirail
Boyd-Cantenac
Mal.-St.-Exupéry
Kirwan
Prieuré-Lichine
Lafon-Rochet
Tour Carnet
Pouget

1855

ime
ime
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Jeme
3Jeme
3eme
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Jeme
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3eme
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fyzme
fime
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Cru Bourgeois
Cru Bourgeois
Cru Bourgeois
Cru Bourgeois
Cru Bourgeois
Cru Bourgeois
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Verlangen Sie eine Probenummer der Zeitschrift
«WeinWisser»: www.weinwisser.ch



Die Klassifizierung im
Burgund

Im Burgund ist jeder einzelne Rebberg genau nach
seiner Appellation erfasst. An der Spitze stehen rund
30 Grands Crus mit eigener Appellation. Ausser im
Chablis tragen sie nicht den Namen der jeweiligen Ge-
meinde. Die Kategorie unterhalb der Grands Crus bil-
den die Premiers Crus. Es sind ganz spezielle Lagen
der hervorragendsten, jedoch nicht zu den Grands
Crus gehdrenden Weinberge der besten Weingemein-
den. Fir Weinberge einer Weingemeinde, die in keine
der oben erwahnten Klassifizierungen fallen, wird die
«appellation communale» verwendet, die sich auf den
Ortsnamen bezieht — z. B. Gevrey Chambertin.

Fiir Rebland von geringerem Wert darf kein Ortsname
verwendet werden, der Wein muss unter den «appel-
lations régionales» (z. B. Bourgogne) verkauft wer-
den.

GRANDS CRUS AUS DEM
BURGUND

Romanée-Conti
Richebourg

La Romanée

La Tache
Romanée-Saint-Vivant

Grands-Echézeaux
Echézeaux

Clos de Vougeot

Musigny

Bonnes-Mares

Clos Saint-Denis

Clos de la Roche

Clos de Tart

Clos des Lambrays
Chambertin
Chambertin-Clos-de-Béze
Mazoyéres-Chambertin
Charmes-Chambertin
Chaelle-Chambertin
Mazis-Chambertin
Griotte-Chambertin
Latriciéres-Chambertin
Ruchottes-Chambertin
Montrachet
Chevalier-Montrachet
Batard-Montrachet
Bienvenues Batard Montrachet
Criots-Batard-Montrachet
alle Corton



Flaschengrdssen und Weinfolge und Temperierung
ihre Namen

Inhalt Bezeichnung Bezeichnung RICHTIGE WEINFOLGE:
incl (Bordeaux) (Champagne) weiss (Rosé) vor rot trocken vor siiss
leicht vor kraftvoll herb vor lieblich
18,75 Viertelflasche jung vor alt spritzig vor still
375 halbe Flasche halbe Flasche
75 ganze Flasche  ganze Flasche GRUNDSKALA ZUR TEMPERIERUNG
VON WEINEN:
150 Magnum Magnum . L
250 Marie-Jeanne Folgende Skala dient als Richtlinie. In den kalten Jah-
300 Doppelmagnum  Jeroboam reszeiten werden die Weine tendenziell warmer ge-
450/500 Jeroboam Rehoboam nossen als bei warmen Witterungsverhaltnissen.
600 Impériale Methusalem .
900 Salamanassar Rote Bordeaux 18°C
o
1200 Balthasar Balthasar Rute?urgunder ) 16°¢
1500 Nehukad, Nehiikad, Tanninreiche Rotweine
1800 Melchior Melchior roter Portwein (Vintage) 16-18°C
oder Goliath Tanninarme Rotweine
2625 Souverain Beaujolais, Ctes du Rhéne 14-16° C
2700 Primat Volle, aromatische Weissweine,
3000 Melchisedech Siissweine, Rosés,
Banyuls, weisser Portwein,
Sherry 10-12°C
Leichte, frische Weissweine 8-10° C

Champagner und Schaumweine ~ 8°C



Weinrestaurant zum
Felsenkeller in Zug

Im September 1999 haben wir am Kolinplatz 8 in Zug
unser Weinrestaurant eroffnet. Fiir die kulinarischen
Freuden sorgt Starkoch Stefan Meier vom Rathauskeller.
Uber 400 verschiedene Weine aus aller Herren Lin-
der, davon einige, abwechselnd im Offenausschank,
stehen zur Auswahl.

Offnungszeiten:

Dienstag bis Samstag 10.00-24.00 Uhr
Telefon +41 41 710 30 50
www.felsenkeller.ch



